
Новогодние корпоративы 
в ресторане-пивоварне



Ресторан Puberty — 
это видовой ресторан- 
пивоварня в Санкт-Петербурге, 
который славится легендарными 
вечеринками и отличным меню.

Мы варим знаменитое пенное 
«Святой Норберт» с 400-летней 
историей, уникальное тем, 
что солод и хмель для его произ- 
водства доставляются из Чехии,
а специальная безвоздушная 
технология созревания 
сохраняет особый вкус напитка.

@pubertyspb



Интерьер
Стильный интерьер отлично 
дополняет непринуждённую 
атмосферу ресторана. 
А из панорамных окон 
ресторана открывается 
потрясающий вид на Малую 
Неву и Ботанический сад.



2 зала вместимостью на 20 и 300
посадочных мест



С радостью поможем Вам в организации торжества!

У нас есть всё для отличного праздника:

Профессиональный звук, свет
и проекционное оборудование Декораторы / оформители

Фото / видеоВедущие развлекательных
программ и DJ

Музыканты, вокалисты, артисты
оригинальных жанров

Персональный менеджер 
и координаторы праздника



Банкетное
предложение



2 800 рублей на персону

Ассорти локальных сыров 60 г
Раклет, Бофор, Дорблю, Пармезан

Плейт мясной 60 г
салями Милано, Чоризо, язык отварной,
Окорок Тамбовский, 

Рыбное ассорти 60 г
лосось с/с, масляная рыба х/к, скумбрия х/к

Салат «Оливье» с говядиной 100 г

Нарезка из свежих овощей и зелени 100 г

Цезарь с курицей 100 г

Алтайские грузди, бочковые огурцы, 
маринованные черри

80 г

Холодные закуски и салаты в стол
Террин из морепродуктов 100 г

Баклажаны с моцареллой и томатами 100 г

Горячие закуски

Стейк из свиной шеи, гриль с мятым 
картофелем и грибным соусом

120/120/50 г

Рулет из куриной грудки с томатами, 
грибами и сыром моцарелла, жареными 
овощами и соусом из протертых томатов

120/120/50 г

Филе судака с овощным штруделем
и соусом из креветок

120/120/50 г

Булочка 50 г

Морс 250 мл

Горячее на выбор



3 400 рублей на персону

Ассорти сыров 60 г
Раклет, Бофор, Дорблю, Пармезан

Плейт мясной 60 г
салями Милано, Чоризо, язык отварной,
Окорок Тамбовский, 

Рыбное ассорти 60 г
лосось с/с, масляная рыба х/к, скумбрия х/к

Салат «Оливье» с говядиной 100 г

Нарезка из свежих овощей и зелени 100 г

Цезарь с курицей 100 г

Салат с тунцом холодного копчения 100 г

Алтайские грузди, бочковые огурцы, 
маринованные черри

80 г

Холодные закуски и салаты в стол
Картофельная вафля с копченой 
курицей и лесными грибами
Шашлык из креветок 100 г

Горячие закуски

Пеппер стейк из свиной вырезки с тол-
ченым картофелем и перечным соусом

120/120/50 г

Куриная грудка Дженовезе с жареными 
овощами и сливочным песто

120/120/50 г

Жареная треска в миндальной крошке 
с овощным булгуром и устричным соусом

120/120/50 г

Булочка 50 г

Морс 250 мл

Горячее на выбор



4 000 рублей на персону

Ассорти сыров 60 г
Раклет, Бофор, Дорблю, Пармезан

Плейт мясной 60 г
салями Милано, Чоризо, язык отварной,
Окорок Тамбовский, 

Рыбное ассорти 60 г
лосось с/с, масляная рыба х/к, скумбрия х/к

Салат «Оливье» с говядиной 100 г

Нарезка из свежих овощей и зелени 100 г

Цезарь с креветками 100 г

Микс салат с языком и маринов. грибами 100 г

Филе сельди, картофель, ялтинский лук 100 г

Алтайские грузди, бочковые огурцы, 
маринованные черри

80 г

Холодные закуски и салаты в стол
Шашлык из креветок и тунца в соусе 
сладкий чили
Мини-киш с копченой уткой, беконом 
и белыми грибами

100 г

100 г

Горячие закуски

Филе Феллини из свиной вырезки
с грибной лазаньей и соусом порто

120/120/50 г

Телячьи щечки с орзо, фисташками 
и соусом «Демигляс»

120/120/50 г

Куриная полпетта с каймаком, шпинатом 
и лесными грибами с гарниром из овощ-
ного соте и сырным соусом

120/120/50 г

Филе форели со сливочным сыром и
вялеными томатами, киноа и соусом Биск

120/120/50 г

Булочка 50 г

Морс 250 мл

Горячее на выбор



4 700 рублей на персону

Ассорти сыров 60 г
Раклет, Бофор, Дорблю, Пармезан

Плейт мясной 60 г
салями Милано, Чоризо, язык отварной,
Окорок Тамбовский, 

Рыбное ассорти 60 г
лосось с/с, масляная рыба х/к, скумбрия х/к

Салат «Оливье» с говядиной 100 г

Нарезка из свежих овощей и зелени 100 г

Цезарь с креветками 100 г

Микс салат с языком и маринов. грибами 100 г

Филе сельди, картофель, ялтинский лук 100 г

Капрезе (томаты, моцарелла, песто) 60 г

Алтайские грузди, бочковые огурцы, 
маринованные черри

80 г

Холодные закуски и салаты в стол
Мини-киш с лососем, креветками 
и сыром дорблю
Картофельная вафля с жульеном 
из щек, вешенок и халапеньо

100 г

100 г

Горячие закуски

Пиканья с картофелем ратте и соусом 
демигляс

120/120/50 г

Телятина су-вид с сырным пюре 
и соусом из горгонзолы

120/120/50 г

Тальятта из тунца с овощами-гриль 
и соусом том ям

120/120/50 г

Лосось-гриль с драником из картофеля 
и сыра сулугуни, соусом из сыра раклет

120/120/50 г

Булочка 50 г

Морс 250 мл

Горячее на выбор



Проведение корпоративов



Организация банкетов



+7 931 999 92 67
banket@svnorbert.ru

Банкетный менеджер:


